Meniikarte fiir die Woche vom 17.08.2026 bis 23.08.2026 Name:
Meni A Menii B Menii Veg Menii AVK Dessert
Cordon Bleu vom Schwein an Kase-Lauch-Hackfleischsuppe mit Tortellini bunt mit Kaseflllung an Rinderbraten an Rahmsauce mit Dessertvariation

Rahmsauce mit Kohlrabigemiise und

Porree und Champignon dazu 1

Vier-Kasesorten-Sauce dazu

Kohlrabigemiise und

Dampfkartoffeln Kaiserbrétchen Mischsalat Dampfkartoffeln
Montag ; oo )
V)
17.08.2026 m =
[GG, ML, WZ /1, 2/ kcal: 500] [GG, ML, WZ / kcal: 745] [El, GG, ML, SU, WZ / 2/ kcal: 749] [GG, ML, WZ / kcal: 306] [ML / kcal: 126]
Bayerischer Leberkas an Vollkornnudeln an Tomaten- Vollkornnudeln an Tomaten- Putengeschnetzeltes mit Heidelbeerquark
Majoransauce mit Mischgemise und Hackfleischsauce mit Parmesan Basilikumsauce mit Parmesan dazu Mischgemiise und Salzkartoffeln
. Salzkartoffeln dazu Blattsalate Blattsalat -
Dienstag . ”
i
18.08.2026
[GG, WZ /1, 16/ kcal: 734] [GG, ML, SL, SU, WZ / 2/ kcal: 536] [GG, ML, SE, SU, WZ /1, 2, 7, 13/ kcal: 508] [GG, ML, WZ / kcal: 502] [ML /keal: 101]
Szegediner Gulasch mit Blumenkohl Frische grobe Bratwurst an Gemuse-Knusperschnitzel an heller | Putenfleischkase an Bratensauce Gétterspeise Waldmeister mit
und Salzkartoffeln Bratensauce mit Rahmwirsing dazu Rahmsauce mit Blumenkohl und mit Blumenkohl dazu Méhren- Vanillesauce
. Maohren- Kartoffelpuree Salzkartoffeln Kartoffelpuree
Mittwoch qe -
19.08.2026 =
[ML / kcal: 422] [GG, ML, WZ /1, 2, 16 / kcal: 584] [GG, ML, WZ / kcal: 567] [GG, ML, WZ /1, 2, 16 / kcal: 431] [ML /127 kcal: 104]
Wirstchengulasch mit "Fit" Griechische Hirtenrolle an Bulgurpfanne an Krauterquarkdip Hahnchenbrust an Rahmsauce mit Panna cotta
Gemiisemischung und Salzkartoffeln Krauterquarkdip mit Bulgur dazu dazu Bauernsalat "Fit" Gemisemischung und
Bauernsalat g Salzkartoffeln
Donnerstag -
20.08.2026
[SL/1, 2, 3, 16 / kcal: 489] [El, GG, ML, SO, SU, WZ /2 /kcal: 707] [GG, ML, SU, WZ /2 / kcal: 634] [GG, ML, WZ / kcal: 412] [ML / keal: 107]
Gebackene Scholle an Remoulade Vegetarisches Schnitzel an Germkndodel mit Kirschfillung an Eierfrikassee mit einem Mohrenbett Fruchtjoghurt
dazu Kartoffelsalat Buttersauce mit einem Mdéhrenbett Vanillesauce mit Birnenkompott und Stampfkartoffeln
. B und Stampfkartoffeln C
Freitag »: .“& &=
21.08.2026 =
[El, FI, GG, ML, WZ /1, 2, 4, 12/ kcal: 737] [GG, ML, WZ / kcal: 599] [El, GG, ML, WZ / kcal: 556] [El, GG, ML, WZ / kcal: 370] [ML / kcal: 126]
Steckriben-Gemiiseeintopf mit Gefligel Cordon Bleu an Steckriiben-Gemuseeintopf mit Steckriben-Gemiseeintopf mit Dessertvariation
Karotten dazu Gefliigel-Wirstchen Geflugelrahmsauce mit Karotten und veganen Klopsen Karotten dazu Gefliigel-Wirstchen
Wurzelgemise und Salzkartoffeln g
Samstag £2 =
22.08.2026
[SL/1, 2, 16/kcal: 347] [GG, ML, WZ /1, 2, 16, 29/ kcal: 534] [El, GG, SL, SO, WZ / kcal: 386] [SL/1, 2, 16/ kcal: 347] [ML / keal: 126]
Kalbsrahmgeschnetzeltes mit Konigsberger Klopse an Pfannengemdise in Sc. Hollandaise Kalbsrahmgeschnetzeltes mit Schokoladenpudding mit
Moéhren-Broccoligemiise und Kapernsauce mit Mohren- und Salzkartoffeln dazu Eisbergsalat Mohren-Broccoligemiise und Sahnehaube
Salzkartoffeln Broccoligemuse und Salzkartoffeln in Dressing Salzkartoffeln
Sonntag ) o )
V) V)
23.08.2026 =

ML, SL / kcal: 361]

[El, GE, GG, ML, SE, SL, WZ/ 30/ kcal: 577]

[El, GG, ML, SL, WZ / kcal: 536]

[ML, SL / kcal: 361]

[GG, ML, WZ / kcal: 123]

Informationen beziiglich méglicher kennzeichnungspflichtiger Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie von unseren Mitarbeitern. Anderungen vorbehalten!




