Meniikarte fiir die Woche vom 20.07.2026 bis 26.07.2026

Name:

Menii A Menii B Menii Veg - Klimateller Menii AVK Dessert
Kasselerbraten an Barbecuesauce Huhnersuppentopf mit Reis und Veg. Schnitzel auf Reisbett an heller |Rahmiges Putenoberkeulengoulasch Frisches Obst
mit Kohlrabigemiise und Gemuse der Saison, Hihnerfleisch Rahmsauce dazu Blattsalat mit Kohlrabigemiise und
Salzkartoffeln dazu 1 Kaiserbrétchen g Salzkartoffeln
Montag - >
20.07.2026
[GG, ML, SE, SL, SU, WZ /1, 2, 7, 13/ kcal: .
[SL/1, 2, 16/ kcal: 342] [GG, SL, WZ / kcal: 692] 607] [ML / kcal: 362] [keal: 92]
Brauhausgoulasch vom Rind mit  |Schlemmerpfanne mit Schupfnudeln, | Kartoffelgratin mit Kase tberbacken | Gefligelfrikadelle an Bratenjus mit Quarkcreme
Sommergemise und Salzkartoffeln | Gemdusestiften an Parmesansauce an Tomatensauce dazu Sommergemiise und Salzkartoffeln
. ! dazu Tomatensalat Tomatensalat
Dienstag 7 e '
= -
21.07.2026
[GG, SL, WZ / kcal: 393] [El, GG, ML, SL, SU, WZ/ 2/ kcal: 543] [El, GG, ML, SL, SU, WZ /2 / kcal: 669] [El, GG, WZ / 30/ kcal: 543] [ML/ 12/ keal: 104]
Geflugelbratwurst an fruchtiger Westfalischer Pfefferpothast mit Fleischfreie Bratwurst an Zarte Hahnchenbrust an Kochpudding
Tomatensauce mit Erbsengemdse Méhrengemise und Butterspatzle Tomatensauce mit Erbsengemuse Pilzrahmsauce mit Méhrengemise
. und feinem Kartoffelpiree x und feinem Kartoffelpuree und Butterspatzle
Mittwoch 7 oo
22.07.2026 =
[GG, ML, WZ / kcal: 526] [El, GG, SE, WZ /3, 12 / kcal: 568] [El, GG, ML, SL, WZ / kcal: 612] [El, GG, ML, WZ / kcal: 583] [GG, ML / kcal: 173]
Grunes Thai-Curry mit Rindfleisch Putenschnitzel an Rahmsauce mit Geflllte Tortelloni Ricotta Gemuse Rinderschmorbraten in eigener Dessert
und Jasminreis dazu Eisbergsalat |buntem Gemuse und Butterkartoffeln | an Rahmsauce dazu Eisbergsalat in Sauce mit buntem Gemise und
. - Dressing Salzkartoffeln
Donnerstag ” e )
23.07.2026 = m
[GG, ML, SL, SU, WZ / 2/ kcal: 450] [El, GG, ML, WZ / kcal: 511] [GG, ML, WZ / kcal: 808] [kcal: 357] [ML / keal: 173]
Fusilli Carbonara mit Knusperfischfilet an Krautersauce Gemiselasagne Uberbacken mit Fischertopf vom Seelachs Fruchtjoghurt
Gefligelschinken dazu Romanescogemiise und Reibkase an Krautersauce dazu Romanescogemise und
Freit Frischkostsalat Salzkartoffeln Frischkostsalat Salzkartoffeln
reitag W e D)
24.07.2026
[GG, ML, SL, SU, WZ /1, 2, 12, 13, 16 / kcal: )
262] [El, FI, GG, ML, SE, SL, WZ / kcal: 526] [El, GG, ML, SL, SU, WZ /2, 12, 13/ kcal: 806] [FI, ML, SL / kcal: 282] [ML /keal: 124]
Mohreneintopf mit jungem Cordon Bleu von der Pute an Mohreneintopf mit jungem Mohreneintopf mit jungem Fruchtdessert
Gartengemuse und Kartoffeln mit Basilikumsauce mit Gartengemuse und Kartoffeln und Gartengemuse und Kartoffeln mit
einem Bockwirstchen Gemiisemischung und Salzkartoffeln Brotcroutons einem Bockwirstchen
Samstag e qe
25.07.2026 =
[kcal: 161] [El, GG, ML, WZ /1, 2, 16 / kcal: 604] [GG, WZ /kcal: 616] [kcal: 161] [2/keal: 82]
Kalbsragout Marengo mit Hahnchenbrust auf Genfer Art an Waldpilzragout in Sahnesauce mit Kalbsragout Marengo mit Kochpudding
Karottenwirfeln und Sahnesauce mit Sommergemiise Gartengemiise und Salzkartoffeln Karottenwirfeln und
Petersilienkartoffeln und Salzkartoffeln dazu Eisbergsalat in Dressing Petersilienkartoffeln
Sonntag ) o )
V) )i
26.07.2026 =

[GE, GG, ML, SL, WZ / kcal: 405]

[GG, ML, WZ / kcal: 528]

[GG, ML, SL, WZ / kcal: 449]

[GE, GG, ML, SL, WZ / kcal: 405]

[GG, ML/ kcal: 173]

Informationen beziiglich méglicher kennzeichnungspflichtiger Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie von unseren Mitarbeitern. Anderungen vorbehalten!




