Meniikarte fiir die Woche vom 22.06.2026 bis 28.06.2026

Name:

Menii A

Menii B

Menii Veg - Klimateller

Menii AVK

Dessert

Montag
22.06.2026

Debrecziner Gulasch mit Zwiebeln,
Paprika mit M6hrengemise und
Salzkartoffeln

[GG, WZ / kcal: 495]

Gefllltes Hahnchenschnitzel an
Thymiansauce mit Méhrengemise
auf Reisbett

[GG, ML, SL, WZ /1, 29 / kcal: 679]

Mohreneintopf mit jungem
Gartengemuse und Kartoffeln dazu 1
Kaiserbrétchen

™

[GG, WZ / kcal: 360]

Putenhackbraten an Thymiansauce
mit Méhrengemuise und
Salzkartoffeln
<7

[GG, ML, WZ /1, 2, 16/ kcal: 498]

Frisches Obst

[kcal: 92]

Dienstag
23.06.2026

Vollkornnudeln an Gefliigelschinken-
Késesauce dazu Frischkostsalat

[El, GG, ML, SL, SU, WZ /1, 2, 13, 16/ kcal:
605]

Putengeschnetzeltes mit buntem
Gemise und Salzkartoffeln
7

[GG, ML, SL, WZ / kcal: 580]

Vegane Nuggets an Basilikumsauce
und neue Kartoffeln dazu
Frischkostsalat

[El, GE, GG, ML, SE, SO, SU, WZ/1,2,7/
keal: 616]

Kodnigsberger Klopse an Buttersauce
mit buntem Gemdse und
Salzkartoffeln

|
i

[El, GG, ML, SE, WZ/ 30/ kcal: 608]

Quarkcreme

[ML /12 / kcal: 104]

Mittwoch
24.06.2026

Hahnchenschnitzel in Ei-Kasehtille
an heller Rahmsauce und
Kartoffelpuree dazu Blattsalat

[GG, ML, SE, SU, WZ /1, 2,7, 13/ kcal: 513]

Westfalischer Pfefferpotthast mit
Blumenkohl und Salzkartoffeln

!
I’ ‘7’

[GG, SL, WZ / kcal: 358]

Vegetarische Bratwurst an heller
Rahmsauce mit feinem
Kartoffelpiree dazu Blattsalate

o

[El, GG, ML, SU, WZ/ 2/ kcal: 524]

Budapester Huhnerragout mit
Blumenkohl und Salzkartoffeln

[GG, ML, WZ /12 / kcal: 323]

Kochpudding

[GG, ML / kcal: 173]

Donnerstag
25.06.2026

Schweineschnitzel gebacken an
heller Rahmsauce mit
Cordialgemuse und Salzkartoffeln

[El, GG, ML, WZ / kcal: 552]

"Lo Mein" Curry-Ingwer-
Korianderhuhn-Pfanne und kernigem
Reis dazu Gurkensalat

[ML, SL, SU/ 2/ kcal: 721]

Gemusevollkornbratling an
Gemisesauce mit Cordialgemdise
und Salzkartoffeln

™

[El, GG, ML, SL, WZ / kcal: 420]

Geflugelfrikadelle an GemUlsesauce
mit Cordialgemiise und kernigem
Reis

[El, GG, ML, SL, WZ /30 / kcal: 620]

Dessert

ML / keal: 173]

Freitag
26.06.2026

Schweinegeschnetzeltes Zuricher
Art und Salzkartoffeln dazu Salat

[ML, SL, SU/ 2/ kcal: 328]

Seelachs paniert an Buttersauce auf
Gemusebett und Pilawreis

0‘?:

[Fl, GG, ML, SL, WZ / 28/ kcal: 582]

Gemiseragout in
Cremefraichesauce und
Salzkartoffeln dazu Salat

©

[ML, SU/ 2/ kcal: 233]

Butterfisch an Buttersauce auf
Gemiusebett und Pilawreis

O‘Q:

[Fl, GG, ML, SL, WZ / kcal: 480]

Fruchtjoghurt

ML / kcal: 124]

Samstag
27.06.2026

Kartoffel-Steckriiben-Gemuseeintopf
mit Karotten dazu Puten-Bockwurst
<&l

[SE, SL, SO/ 1, 2, 3, 16/ kcal: 329]

Frischer Hackbraten an Jagersauce
mit Erbsen-Mohrengemuse und
Salzkartoffeln

bl

[El, GG, ML, SE, SL, WZ / kcal: 527]

Kartoffel-Steckriben-Gemuseeintopf
mit Karotten und kleine
Griel3kl6Rchen

e

[El, GG, ML, WZ / kcal: 333]

Kartoffel-Steckriiben-Gemuseeintopf
mit Karotten dazu Puten-Bockwurst
<&l

[SE, SL, SO/ 1, 2, 3, 16/ kcal: 329]

Fruchtdessert

[2 / kcal: 82]

Sonntag
28.06.2026

Truthahngeschnetzeltes pikant mit

Karottenscheiben und Salzkartoffeln
e

[GG, ML, WZ / kcal: 465]

Lummerbraten vom Schwein an
Rahmsauce mit Broccoli-
Karottengemise und Salzkartoffeln

[GG, ML, WZ / 1/ kcal: 456]

Paprikaschote mit Couscousfiillung
an Rahmsauce mit Broccoli-
Karottengemuse und Salzkartoffeln

[GG, ML, WZ / kcal: 349]

Truthahngeschnetzeltes pikant mit
Karottenscheiben und Salzkartoffeln
~£P

[GG, ML, WZ / kcal: 465]

Kochpudding

[GG, ML/ kcal: 173]

Informationen beziiglich méglicher kennzeichnungspflichtiger Allergene und Zusatzstoffe erhalten Sie von unseren Mitarbeitern. Anderungen vorbehalten!




